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Profesjonalna porcelana
oraz nakrycie stotu

Elegancka i wyszukana porcelana podkresli
charakter kazdego lokalu a szczegélnie
prestizowych restauracji a'la carte. O wyborze
konkretnej linii produktu decyduje nie tylko
dekoracyjnos¢ oraz niepowtarzalny charakter
porcelany, ale réwniez szeroka oferta, ktéra
pozwala na uzupetnienie talerzy o pasujace
do nich bulionéwki, filizanki ze spodkiem,
dzbanki oraz réznego rodzaju tace i miski.
Waznym elementem przy wyborze eleganc-
kiej porcelany stosowanej w profesjonalnej
gastronomii jest wieloletnia gwarancja na
zarysowanie szkliwa oraz trwatos¢ linii

pozwalajgca na uzupetnianie produktu wraz z

rozwojem biznesu.

Korzysci projektowania wnetrz

Posiadamy doswiadczenie w projektowaniu przepieknych wnetrz

Projekty i realizacje indywidualnych
konceptéw gastronomicznych i handlowych

prywatnych oraz biznesowych. Nasze realizacje sprawiaja, ze ich wtasciciele
uzyskuja efekty biznesowe w postaci wyzszych cen sprzedazy lub najmu

mieszkan oraz wyzsza sprzedaz realizowana we wnetrzach biznesowych
np. kawiarniach, cukierniach i restauracjach. O powodzeniu biznesu Realizujemy indywidualne pomysty naszych Klientéw. Dzieki
gastronomicznego decyduje dzié nie tylko wiasciwy dobor urzadzen szlachetnemu fornirowi kamiennemu, ktéry znajduje sie na froncie
kuchennych oraz karta dan. Szefowie kuchni sie czesto zmieniaja a dobrze mebli uzyskano wyjatkowy i niepowtarzalny efekt wnetrza. Blat

zaprojektowane wnetrze stworzy wiasciwy klimat do prowadzenia kamienny zostat specjalnie przygotowany na wzér forniru aby stworzyt

trwatego biznesu na dtugie lata. jedna cato$¢ z zabudowa meblowa. Rewelacyjne efekty wizualne
uzyskamy réwniez w pofgczeniu ze stalg nierdzewng i szklem. W
podobnym wykonaniu mozna zabudowac urzadzenia chtodnicze - lady
i witryny, bemary oraz kasowe stanowiska sprzedazy wyposazone

w komputery typu POS oraz oprogramowanie zarzadzajace praca
lokalu gastronomicznego np. Gastro lub X2 System a w oparciu o

system PC-Market dowolnej sieci punktéw handlowych.



Pomyst na biznes
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ZREALIZUJ Z NAMI SWO) POMYSt NA BIZNES
Pawet Krop

Projekty Technologii Zaplecza Kuchennego

tel. 601 63 63 08

Realizacja

Emilia Strzempek-Plasun
Projekty Wnetrz

tel. 601 63 62 66

W OFERCIE ROWNIEZ

WYPOSAZENIE
GASTRONOMII

m.in. piece konwekcyjno
-parowe, zmywarki,
meble nierdzewne

URZADZENIA
SKLEPOWE

m.in. urzadzenia chtodnicze,
krajalnice, kotleciarki

URZADZENIA
BIUROWE

m.in. drukarki, kopiarki,
projektory, niszczarki

KASY FISKALNE,
drukarki fiskalne, systemy
informatyczne dla firm

ROZWIAZANIA
DLA PRZEMYStU

m.in. obrobka zywnosci

ROZWIAZANIA WAGI
DLA HANDLU ELEKTRONICZNE
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