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PRZEPUST KABLOWY
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FT66EL 6NFT/E600L FT610EL 6NFT/E1000L
FT66EM 6NFT/E600LR FT610EM 6NFT/E1000LR
FT66ELC 6NFT/E600LC FT610EMC 6NFT/E1000LRC
C = O‘o '::)o (:jo = uE
[H] [H] L U 7
36 928 36 106 424
T T T
600
1 1
| |
& &
E BE
-
o™
] ']
e e & S Ll L —F
1000




SCHEMAT INSTALACYJNY
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DANE TECHNICZNE Dysze i ustawienia
FT64GL EBG62TL OFT64GL 6NFT/G400L FT68GL EBG64TL OFT68GL 6NFT/G800L
FT64GLC EBG62TLC OFT64GLC 6NFT/G400C FT68GLC EBG64TLC OFT68GLC 6NFT/G800LC
FT64GR EBG62TR OFT64GR 6NFT/G400R FT68GM EBG64TLR OFT68GM 6NFT/G800LR
Pa FT64GRC EBG62TRC OFT64GRC 6NFT/G400RC FT68GMC EBG64TMC OFT68GMC 6NFT/G800LRC
Kraj Gaz (mbar) FT66GL EBG63TL OFT66GL 6NFT/G600L FT68GR EBG64TR OFT68GR 6NFT/G800R
FT66GLC EBG63TLC OFT66GLC 6NFT/G600LC FT68GRC EBG64TRC OFT68GRC 6NFT/GB00RC
FT66GM EBG63TLR OFT66GM 6NFT/G600LR - - - -
FT66GMC EBG63TMC OFT66GMC 6NFT/G600LRC - - - -
FT66GR EBG63TR OFT66GR 6NFT/G600R - - - -
FT66GRC | EBG63TRC | OFT66GRC 6NFT/G600RC - - - -
AT - BE - BG - CH - CZ - DE - DK 20 BBF/’I 120 120 120 120 135 135 135 135
EE-ES-Fl-FR-GB-GR-HRIE G20 20025 4 4 4 4 4 4 4 4
SIT-LT- LU-LV -NO- PLPT- G20/G25 A(mm) 3 3 3 3 3 3 3 3
RO-SE-SI-SK-TR um 100 100 100 100 100 100 100 100
UM 135 135 135 135 150 150 150 150
DE G25 20 uP 4 4 4 4 4 4 4 4
A(mm) 3 3 3 3 3 3 3 3
um 100 100 100 100 100 100 100 100
UM 120 120 120 120 135 135 135 135
NL G25 25 uP 4 4 4 4 4 4 4 4
A (mm) 3 3 3 3 3 3 3 3
Um 100 100 100 100 100 100 100 100
UM 115 115 115 115 130 130 130 130
HU G20 25 up 4 4 4 4 4 4 4 4
A (mm) 3 3 3 3 3 3 3 3
Um 100 100 100 100 130 130 130 130
UM 130 130 130 130 145 145 145 145
HU G25.1 25 up 4 4 4 4 4 4 4 4
A(mm) 3 3 3 3 3 3 3 3
um 100 100 100 100 130 130 130 130
BE-BG-CY-CZ-DK-EE-ES FI 28-30/37 UM 30 30 30 30 90 90 90 90
“FR-GB-GR-HR-HU-IE IT-LT G30/G31 28-30 up 2 2 2 2 2 2 2 2
~LU-LV-MT-NL-NOPT-RO- A(mm) 4 4 4 4 4 4 4 4
SE.SI.SK_ TP Um 20 20 20 20 20 20 20 20
UM Z5 Z5 Z5 Z5 83 83 83 83
PL G30/G31 37 UP 3 3 3 3 3 3 3 3
A (mm) 4 4 4 4 4 4 4 4
Um 20 20 20 20 20 20 20 20
UM 20 20 Z0 Z0 Z5 Z5 Z5 Z5
AT-CH -DE-HU G30/G31 50 UP 2 2 2 2 2 2 2 2
A (mm) 4 4 4 4 4 4 4 4
Um 20 20 20 20 20 20 20 20
UM 290 290 290 290 350 350 350 350
IT - CH - SE - DK G110 8 UP 3 3 3 3 3 3 3 3
A (mm) 35 35 35 35 35 35 35 35
um [0 [0 [0 [0 [0 [0 [€Q [0
UM 230 230 230 230 320 320 320 320
SE G120 8 uUp 3 3 3 3 3 3 3 3
A (mm) 35 35 35 35 35 35 35 35
Um reqa reqa reqa reqa reqa reqa reqa reqa
UM : Dysza MAX
Um : Dysza MIN
UP : Palnik zaptonowy
A : Otwarcie pierscienia powietrza
Pa : Ci$nienie przytgczeniowe
reg : Ustawiono




DANE TECHNICZNE

T2

Kategorie i ci $nienie

Cisnienie przyt gczeniowe
Kraj Kategoria Gaz

Neen. Min. Max.

LU; PL I2E G20 20 17 25

NO I2H G20 20 17 25

NL I2L G25 25 20 30
LU 13+ G30/G31 28-30/37 20/25 35/45

NO; NL; CY; MT I13B/P G30/G31 28-30 25 35

PL I13B/P G30/G31 37 25 45
BE; FR I2E+3+ G20/G25 20/25 17 25/30
G30/G31 28-30/37 20/25 35/45

G20 20 17 25

DE [I2ELL3B/P Go5 0 T 5
G30/G31 50 42,5 57,5

ES; GB; GR; IE; IT; PT; SK 112H3+ G20 20 17 25
G30/G31 28-30/37 20/25 35/45

Fl; BG; EE; LV, LT; CZ; SI; TR; HR; RO [12H3B/P G20 20 17 25

G30/G31 28-30 25 35

AT;CH [12H3B/P G20 20 17 25
G30/G31 50 42,5 57,5

G20 25 18 33

HU II2HS3B/P G251 >5 18 33

G30/G31 28-30 25 35

G20 25 18 33

HU II2HS3B/P G5 1 55 18 33
G30/G31 50 42,5 57,5

G20 20 17 25

SE Il11lab2H3B/P G30/G31 28-30 25 35

G110 8 6 15

G120 8 6 15

G20 20 17 25

DK Hi1a2H3B/P G30/G31 28-30 25 35

G110 8 6 15

IT;CH II1a2H G20 20 17 25

G110 8 6 15




Dane techniczne urz adzen gazowych
Calkowite zy zycie gazu
Szeroko $¢ S0n 20n

Modele Modele B Modele Modele G25 (25) G20 (20) G25 (25) G25 (20) G20 (25) | G25.1 (25) | G110(8) G120(8) G30 (29) G30 (37) G30 (50)

A C D
mm kW kw m3/h m3/h m3/h m3/h m3/h m3/h m3/h kg/h kg/h kg/h
FT64GL | EBG62TL | OFT64GL | 6NFT/G400L 400 5 4,75 0,53 | 0.58 0.62 0.53 061 1.29 1.15 0.39 0.39 0,39
FT64GLC | EBG62TLC | OFT64GLC | 6NFT/G400C 400 5 4,75 0,53 0,58 0,62 0,53 0,61 1,29 115 0,39 0,39 0,39
FT64GR EBG62TR | OFT64GR | 6NFT/G400R 400 5 4,75 0,53 0,58 0,62 0,53 0,61 1,29 1,15 0,39 0,39 0,39
FT64GRC | EBG62TRC | OFT64GRC | 6NFT/G400RC 400 5 4,75 0,53 0,58 0,62 0,53 0,61 1,29 1,15 0,39 0,39 0,39
FT66GL EBG63TL | OFT66GL | 6NFT/G600L 600 10 9,5 1,06 1,17 1,23 1,06 1,23 2,58 2,30 0,79 0,79 0,79

1,23

FT66GLC | EBG63TLC | OFT66GLC | 6NFT/G600LC 600 10 9,5 1,06 1,17 1,06 1,23 2,58 2,30 0,79 0,79 0,79
FT66GM | EBG63TLR | OFT66GM | 6NFT/G600LR 600 10 9,5 1,06 1,17 1,23 1,06 1,23 2,58 2,30 0,79 0,79 0,79
FT66GMC | EBG63TMC [ OFT66GMC | 6NFT/G600LR 600 10 9,5 1,06 1,17 1,23 1,06 1,23 2,58 2,30 0,79 0,79 0,79

C
FT66GR | EBG63TR | OFT66GR | 6NFT/G600R 600 10 9,5 1,06 1,17 1,23 1,06 1,23 2,58 2,30 0,79 0,79 0,79
FT66GRC | EBG63TRC | OFT66GRC | 6NFT/G600RC 600 10 9,5 1,06 1,17 1,23 1,06 1,23 2,58 2,30 0,79 0,79 0,79
FT68GL EBG64TL | OFT68GL | 6NFT/G800L 800 12,5 12,5 1,32 1,54 1,54 1,32 1,54 3,23 2,87 0,99 0,99 0,99
FT68GLC | EBGB4TLC | OFT68GLC | 6NFT/G800LC 800 12,5 12,5 1,32 1,54 1,54 1,32 1,54 3,23 2,87 0,99 0,99 0,99
FT68GM | EBGB4TLR | OFT68GM | 6NFT/G800LR 800 12,5 12,5 1,32 1,54 1,54 1,32 1,54 3,23 2,87 0,99 0,99 0,99
FT68GMC | EBG64TMC [ OFT68GMC | 6NFT/G800LR 800 12,5 12,5 1,32 1,54 1,54 1,32 1,54 3,23 2,87 0,99 0,99 0,99

C
FT68GR | EBG64TR | OFT68GR | 6NFT/G80OR 800 12,5 12,5 1,32 1,54 1,54 1,32 1,54 3,23 2,87 0,99 0,99 0,99
FT68GRC | EBG64TRC | OFT68GRC | 6NFT/G800RC 800 12,5 12,5 1,32 1,54 1,54 1,32 1,54 3,23 2,87 0,99 0,99 0,99




Dane techniczne urz adzen gazowych
Szeroko $é Napiecie zasilania Fazy |Czestotliwo $¢ Maks. moc catkowita Przekréj kabla przyt gczeniowego
Modele Modele Modele Modele
A B C D
Nr.
mm \Y A Hz kw -
ant.
FT64EL EBE62TL OFT64EL 6NFT/E400L 400 400 3+N 50/60 3,90 5G1
FT64ELC EBE62TLC OFT64ELC 6NFT/E400LC 400 400 3+N 50/60 3,90 5G1
FT64ER EBE62TR OFT64ER 6NFT/E400R 400 400 3+N 50/60 3,90 5G1
FT64ERC EBE62TRC OFT64ERC 6NFT/E400RC 400 400 3+N 50/60 3,90 5G1
FT66EL EBEG63TL OFT66EL 6NFT/E600L 600 400 3+N 50/60 7,8 5G15
FT66ELC EBEG3TLC OFT66ELC 6NFT/E600LC 600 400 3+N 50/60 7,8 5G15
FT66EM EBEG3TLR OFT66EM 6NFT/E600LR 600 400 3+N 50/60 7,8 5G15
FT66EMC EBEG3TLRC [OFT66EMC 6NFT/E600LRC 600 400 3+N 50/60 7,8 5G1,5
FT66ER EBEG3TR OFT66ER 6NFT/E600R 600 400 3+N 50/60 7,8 5G15
FT66ERC EBEG3TRC OFT66ERC 6NFT/E600RC 600 400 3+N 50/60 7,8 5G15
FT610EL EBEG5TL OFT610EL 6NFT/E1000L 1000 400 3+N 50/60 11,7 5G2,5
FT610ELC EBEG5TLC OFT610ELC [6NFT/E1000LC 1000 400 3+N 50/60 11,7 5G2,5
FT610EM EBEG5TLR OFT610EM 6NFT/E1000LR 1000 400 3+N 50/60 11,7 5G2,5
FT610EMC EBE65TLRC |OFT610EMC |6NFT/E1000LR 1000 400 3+N 50/60 11,7 5G2,5
FT610ER EBEG5TR OFT610ER 6NFT/E1000R 1000 400 3+N 50/60 11,7 5G2,5
FT610ERC EBEG5TRC OFT610ERC |6NFT/E1000RC 1000 400 3+N 50/60 11,7 5G2,5
FT64EL EBE62TL OFT64EL 6NFT/E400L 400 230 3 50/60 3,90 4G1
FT64ELC EBE62TLC OFT64ELC 6NFT/E400LC 400 230 3 50/60 3,90 4G1
FT64ER EBE62TR OFT64ER 6NFT/E400R 400 230 3 50/60 3,90 4G1
FT64ERC EBE62TRC OFT64ERC 6NFT/E400RC 400 230 3 50/60 3,90 4G1
FT66EL EBEG63TL OFT66EL 6NFT/E600L 600 230 3 50/60 7,8 4G2,5
FT66ELC EBEG3TLC OFT66ELC 6NFT/E600LC 600 230 3 50/60 7,8 4G2,5
FT66EM EBEG3TLR OFT66EM 6NFT/E600LR 600 230 3 50/60 7,8 4G2,5
FT66EMC EBE63TLRC |OFT66EMC 6NFT/E600LRC 600 230 3 50/60 7,8 4G2,5
FT66ER EBEG63TR OFT66ER 6NFT/E600R 600 230 3 50/60 7,8 4G2,5
FT66ERC EBEG3TRC OFT66ERC 6NFT/E600RC 600 230 3 50/60 7,8 4G2,5
FT610EL EBEG5TL OFT610EL 6NFT/E1000L 1000 230 3 50/60 11,7 4G4
FT610ELC EBEG5TLC OFT610ELC [6NFT/E1000LC 1000 230 3 50/60 11,7 4G4
FT610EM EBEG5TLR OFT610EM 6NFT/E1000LR 1000 230 3 50/60 11,7 4G4
FT610EMC EBE65TLRC |OFT610EMC |6NFT/E1000LR 1000 230 3 50/60 11,7 4G4
FT610ER EBEG5TR OFT610ER 6NFT/E1000R 1000 230 3 50/60 11,7 4G4
FT610ERC EBEG5TRC OFT610ERC |6NFT/E1000RC 1000 230 3 50/60 11,7 4G4




INFORMAGCIE OGOLNE ...ttt et e e e e et e e e e e e e e et e e e ettt e e e

1.
2.

o

10.

11.

12.
13.
14.

15.
16.

17.

18.

19.
20.

DANE URZADZEN ...ttt ettt ettt e ettt ettt et et et et et e et e e et e e et e e e e e e et et et et e e et e e et et et et e s et et ee e e e et et et e e e st et e s e s e et e e eneaeneen s
AT A VA0 1T e LT I N =SS
WSKAZOWKI DLA INSTALATORA ... oottt ettt ettt ettt e ettt e et et et e et e e e e et et et et e e et e e et e e s e et et et e et et ee e s st et et e s e et ete e eneeenns
WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA.........
WSKAZOWKI DLA KONSERWATORA
WSKAZOWKI DOTYCZACE CZYSZCZENIA
URZADZENIA ZABEZPIECZAJACE | REGULACYJNE
3.1 URZADZENIA Z CHROMOWANA PLYTA ..ot eeeteeee ettt e ettt st s et et sas s st e tess e tet et e s e saeteaseentetensensaetnnnees
3.2 ELEKTRYCZNA PLYTA DO GRILLOWANIA ....ooivitiiieieieetieeeeeetee ettt es ettt e et etees et st easeseaetess s eaetese s e steteessesteteee e saatennans
UTYLIZACJIA OPAKOWANIA T URZADZENIA ......ovitieieieeeeee e eeee et tees ettt es sttt ee st s eas et stete st st ene s santeanessantasennsessatenns
4.1 OPAKOWANIE ......coiueitieeteeeee ettt et e e ee et ettt ee et e e ee et et et et e s et et et e es e et et e ee et et et eee et e e et ee e e et et et eeeee et et ees et et eee et et ese s et et esn e eeeeeennn e e
B N1 ¥ o Y4 = N | =SSR
INSTRUKCJIE INSTALACYINE .....oiiitieeoeiieteeeeeeteeete et s tete e s ees e s e e ae et es et etses et et eee et e aetees s et et es e s saetessee st eteteeeseeteteee e ntetenseesseteenaneas
WSKAZOWKI DLA INSTALATORA ...ttt ettt ettt ees et e te e es et et a e et st et e es et et et e esee st et sesesstetes s s st et eseee e et eteesse et et een e neetenneneeeeens
ODNOSNE NORMY | PRZEPISY ...ooctiueiitetieeeeeteteet e etet e s etstet s eestetees et et etets st stete e e et et eesesateteases et et ess s e tet et e e e ssetees et et e e eenaetennans
ROZPAKOWANIE .....ocvieieeteeeeeeeeeetees et et seeee et ees et e tet s e et et ee s s st et eee et e s et es s et et eeeee st et et easse et et eee e teteee et et eteee st etese s sentesnessentesnnnsessasenns
USTAWIENIE URZADZENIA ..ottt ettt ettt ettt e et et ee et et et e e e et et et e et et et et et et et e e et et e e et et et et e s se st et e s et et e e e e eteeeans
7.1 MONTAZ URZADZENIA NA COKOLE .....ooiiuiuieieeeeei ettt eee et et e et ettt ettt e ettt e e et et e et e et et e e et et e e e st et e s e s nn e
7.2 RZAD URZADZEN .....coooviicieeieeeee e,

SYSTEM ODPROWADZANIA WYZIEWOW
8.1 TYP URZADZENIA "Al"..
8.2 TYP URZADZENIA "B21"
8.3 TYP URZADZENIA "B11"
PRZYLEACZA ...ttt ettt ettt ettt ettt ettt ettt et et ettt ettt ettt e ettt e et et et e et et et e e et et e st et et nee et aaeens

9.1 PRZYLACZENIE DO INSTALACII GAZOWED ... oottt e s
9.2 PODLACZENIE DO INSTALACJII ELEKRYCZNED ...ttt
9.3 UZIEMIENIE | PRZYLACZE WYROWNANIA POTENCIALOW .......ciiiiiiieitetie ettt 12
9.4 PRZYLACZENIE DO INSTALACJII WODNEJ ..ottt e 12
9.5 PRZYLACZENIE DO INSTALACJII ODPLYWOWRED .....ooiiiiiiiii i 12
PRZEZBROJENIE NA INNY RODZAJ GAZU ...ttt s nanes 12
10.1 GAZOWA PLYTA DO GRILLOWANIA ..o e e s s nae e eanes 12
10.1.1 WYMIANA DYSZY PALNIKA GEOWNEGO | REGULACJA POWIETRZA PIERWOTNEGO ......ccccoovriiiiieeeeeeeenns 12

10.1.2 WYMIANA SRUBY DO REGULACJI DOKEADNEJ

10.1.3 WYMIANA DYSZY PALNIKA ZAPLONOWEGO
URUCHOMIENIE ....oviuiiiieeecet ettt
INSTRUKCJE URZYTKOWANIA .........
WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA
UZYTKOWANIE GAZOWEJ PLYTY DO GRILLOWANIA ...ttt ettt et en et en st et nse et e een et anaens
UZYTKOWANIE ELEKTRYCZNEJ PLYTY DO GRILLOWANIA ...ttt ieeeeiee et ee sttt en st en st n st een s 13
PRZESTOUJIE ..ottt ettt ettt ettt ettt et et e et e e et e et e et et e e et et e e e e et e e et e e et et et et e et e e et e e et et et e e et et et et e e et et e e et et e e s et et e n et eneens
INSTRUKCJIE CZYSZCZENIA ...ttt ettt ettt ettt e ettt e e et e et et et et et et et e e et e e s e st et et e e et et et e et eaet e s eneaeteenen e
WSKAZOWKI DOTYCZACE CZYSZCZENIA ..ottt eee ettt ettt s ettt es et et ses et eee e st ateas s s et een e e eseenen e eans
INSTRUKCJIE KONSERWACYJINE .....cooeiiitieeieiteteee et eteteee s e eeteaeseas et ees et stetees e stetses st et eas s stetess s esetessaeeteteseeseseseteessestatensansteteesanaeas
WSKAZOWKI DLA KONSERWATORA ..ottt ettt ete et et ese et s s st e tess s etstetees st st et ees e stetees et s setess s st e seseee e st eseesse et et een et etennenetenens
PRZEZBROJENIE NA INNY RODZAJT GAZU ...ttt e ettt es st ea sttt es et etees e et ees et e e e nantenn s
URUCHOMIENIE ...ttt e ettt e ettt ettt ee et e s e et steee et e s et e s et et e e e ee et et et e eese et et eee et et eee et et et eeeeaetesesssentesnassentasennsessatnens
16.1 URZADZENIA GAZOWE ....o.vveeeeeeeee ettt ettt ettt et ettt et et e st ee st et et et ee et es e e et et et eee e et et e ee et et ees et et e e eenaetenn s

16.1.1 URUCHOMIENIE ......oiiiitieeetetiee e etee ettt ee et see et es st et ee s et eteas e e e et et e as et et et eee s eteseee s es st eseessa et eseee e steseessestetennineas
16.2 URZADZENIA ELEKTRYCZNE ...
USUWANIE USTEREK ....cocovivivieeeeeeeeeeeees
17.1 GAZOWA PLYTA DO GRILLOWANIA ............
17.2 ELEKTRYCZNA PLYTA DO GRILLOWANIA
WYMIANA CZESCI ..ottt ettt ettt e et et et e e et et e et et e e e e et et e e et e et et e et et et et et e es et e e et e et e et e e e s e et etee e s st et et e e ee et et e e e eeenns
WSKAZOWKI DOTYCZACE WYMIANY CZESCI
18.1 ELEKTRYCZNA PLYTA DO GRILLOWANIA

18.2 GAZOWA PLYTA DO GRILLOWANIA ..o e s b e bbb e e b e e b e e s ba e sanes

CZYSZCZENIE WEWNETRZNYCH ELEMENTOW URZADZENIA ......ocooiiiiiiieieieie ettt ettt 15
GLOWNE PODZESPOLY ..ottt ettt ettt ettt 15
20.1 GAZOWA PLYTA DO GRILLOWANIA ..o s e e 15

20.2 ELEKTRYCZNA PLYTA DO GRILLOWANIA ... 15



INFORMACJE OGOLNE

Niniejszy rozdziat zawiera ogoélne informacje, ktére powinny
zna¢ wszystkie osoby korzystajgce z instrukcji. Informacje
kierowane do konkretnych oséb korzystajgcych z niniejszych
instrukcji zostaty zamieszczone w kolejnych rozdziatach
(INFORMACJE DLA ....").

1. DANE URZADZENIA

e Tabliczka z danymi urzadzenia znajduje sie na wewnetrznej
stronie panelu obstugi.

¢ Ponadto model oraz numer seryjny urzgdzenia zostaty
podane na etykietach pod znakiem firmowym i na
opakowaniu.

2. WSKAZOWKI OGOLNE

Producent urz gdzenia nie ponosi odpowiedzialno $ci za
ewentualne szkody powstate w wyniku nieprzestrzegan ia
poni zszych zalece n.

WSKAZOWKI DLA INSTALATORA

¢ Koniecznie nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsze instrukcje.
Zawierajg one wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
instalacji, uzytkowania i konserwaciji.

* Instalacja, przezbrojenie na inny rodzaj gazu i konserwacja
urzgdzenia powinny by¢ realizowane przez wykwalifikowany
personel autoryzowany przez producenta z uwzglednieniem
obowigzujgcych przepiséw BHP oraz niniejszych instrukciji.

e Ustali¢ model urzadzenia. Model zostat podany na
opakowaniu i na tabliczce z danymi urzadzenia.

e Urzgdzenie nalezy instalowac tylko
wentylowanych pomieszczeniach.

* Nie zakrywac¢ znajdujgcych sie w urzgdzeniu szczelin
wentylacyjnych i otworéw odptywowych.

¢ Nie wykonywaé niedozwolonych przerébek podzespotow
urzadzenia.

w dobrze

WSKAZOWKI DLA U ZYTKOWNIKA

* Koniecznie nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsze instrukcje.
Zawierajg one wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
instalacji, uzytkowania i konserwaciji.

¢ Niniejsze instrukcje nalezy przechowywac¢ w bezpiecznym
i znanym miejscu, aby przez caly czas uzytkowania
urzgdzenia mozna byto z nich skorzystac.

* Instalacja, przezbrojenie na inny rodzaj gazu i konserwacja
urzgdzenia powinny by¢ realizowane przez wykwalifikowany
personel autoryzowany przez producenta z uwzglednieniem
obowigzujgcych przepiséw BHP oraz niniejszych instrukciji.

e Uslugi serwisowe nalezy zleca¢é tylko serwisom
autoryzowanym przez producenta, a przy tym wymagacé
stosowania oryginalnych czesci zamiennych.

e Urzadzenie powinno by¢ konserwowane przynajmniej dwa
razy w roku. Zalecamy zawarcie umowy Serwisowej.

e Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku przemystowego
i powinno by¢ obstugiwane przez przeszkolony personel.

e Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania potraw
zgodnie ze wskazéwkami dotyczgcymi uzytkowania. Inne

uzytkowanie jest traktowane jako niezgodne
Z przeznaczeniem.

e Nalezy wunika¢ dtuzszej pracy pustego urzgdzenia.
Urzadzenie nalezy rozgrzewaé bezposrednio przed

rozpoczeciem uzytkowania.

* Podczas eksploatacji urzgdzenie nalezy nadzorowac.

¢ W razie awarii lub usterki nalezy zamkngé zawér gazowy
i/lub odigczy¢ zasilanie elektryczne za pomocag wytgcznika
gtbwnego, oba elementy sg montowane przed
urzgdzeniem.
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e Podczas czyszczenia nalezy przestrzegaé wskazowek
zawartych w rozdziale "WSKAZOWKI DOTYCZACE
CZYSZCZENIA".

* W poblizu urzadzenia nie nalezy przechowywa¢ zadnych
palnych materiatow. ZAGROZENIE POZAROWE

¢ Uwaga: Dzieci muszg pozostawaé pod statym nadzorem, aby
wykluczy¢ mozliwos¢ zabawy urzgdzeniem.

¢ Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez
osoby (fgcznie z dzie¢mi) z powaznie ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, ruchowymi lub umystowymi oraz
z niewielkim doswiadczeniem — chyba, ze pozostajg pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej lub zostaty poinstruowane
w zakresie uzytkowania urzadzenia.

¢ Nie zakrywa¢ znajdujgcych sie w urzgdzeniu szczelin
wentylacyjnych i otworéw odptywowych.

¢ Nie wykonywa¢ niedozwolonych przerébek podzespotow
urzadzenia.

WSKAZOWKI DLA KONSERWATORA

e Koniecznie nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsze instrukcje.
Zawierajg one wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa
instalacji, uzytkowania i konserwaciji.

* Instalacja, przezbrojenie na inny rodzaj gazu i konserwacja
urzgdzenia powinny by¢ realizowane przez wykwalifikowany
personel autoryzowany przez producenta z uwzglednieniem
obowigzujgcych przepiséw BHP oraz niniejszych instrukciji.

e Ustali¢ model urzadzenia. Model zostat podany na
opakowaniu i na tabliczce z danymi urzadzenia.

e Urzadzenie nalezy instalowac tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach.

* Nie zakrywa¢ znajdujgcych sie w urzadzeniu szczelin
wentylacyjnych i otworéw odptywowych.

¢ Nie wykonywa¢ niedozwolonych przer6bek podzespotow
urzadzenia.

WSKAZOWKI DOTYCZ ACE CZYSZCZENIA

e Codziennie nalezy czysci¢ zewnetrzne powierzchnie
Zz matowanej stali szlachetnej, powierzchnie komory grillowej
i ptyty robocze.

¢ Przynajmniej dwa razy w roku nalezy zleca¢ czyszczenie
wnetrza urzadzenia autoryzowanemu technikowi.

* Nie nalezy my¢ urzadzenia rozpylang wodg lub strumieniem
wody pod cisnieniem.

e Do czyszczenia podtogi pod urzadzeniem nie nalezy
stosowac zadnych agresywnych srodkéw.

3. URZADZENIA ZABEZPIECZAJ ACE | REGULACYJNE
3.1 URZADZENIA Z CHROMOWANA PLYTA
3.2 ELEKTRYCZNA PLYTA DO GRILLOWANIA

TERMOSTAT ZABEZPIECZAJ ACY

Producent urz gdzenia nie ponosi odpowiedzialno
ewentualne szkody powstate w wyniku
nieprzestrzegania poni zszych zalece n.

$ci za

¢ Urzgdzenie jest wyposazone w recznie zerowany termostat
zabezpieczajgcy, ktory przerywa grzanie, gdy nastgpi
przekroczenie maksymalnej dopuszczalnej temperatury
roboczej.

e W celu przywrécenia gotowosci eksploatacyjnej urzgdzenia
nalezy nacisng¢ przycisk zerowania termostatu. Ta czynnos$¢
jest zarezerwowana wytacznie dla wykwalifikowanego
i autoryzowanego technika.



4. UTYLIZACJA OPAKOWANIA | URZ ADZENIA

4.1 OPAKOWANIE
Opakowanie jest wykonane z materiatbw przyjaznych dla
srodowiska. Plastikowe skfadniki nadajgce sie do recyklingu to:

e przezroczysty ptaszcz, woreczki
(z polietylenu — PE).

e opaski (z polipropylenu — PP).

z instrukcjami i dyszami

4.2 URZADZENIE

Ponad 90% wagi urzgdzenia to metalowe materiaty nadajgce
sie do recyklingu (stal szlachetna, blacha z warstwg
aluminiowg, miedz).

Urzadzenie spetnia wymagania obowigzujgcych przepiséw
dotyczacych utylizaciji.

Urzadzenie nie moze zosta¢ porzucone w srodowisku.
Przed utylizacjg nalezy uniemozliwi¢ uruchomienie
urzadzenia.

INSTRUKCJE INSTALACYJNE

WSKAZOWKI DLA INSTALATORA

Producent urz gdzenia nie ponosi odpowiedzialno $ci
za ewentualne szkody powstate w wyniku
nieprzestrzegania poni zszych zalece n.

* Koniecznie nalezy uwaznie przeczytaC niniejsze instrukcje.
Zawierajg one wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa
instalacji, uzytkowania i konserwaciji.

¢ Instalacja, przezbrojenie na inny rodzaj gazu i konserwacja
urzgdzenia powinny by¢ realizowane przez wykwalifikowany
personel autoryzowany przez producenta z uwzglednieniem
obowigzujgcych przepiséw BHP oraz niniejszych instrukciji.

e Ustali¢ model urzadzenia. Model zostat podany na
opakowaniu i na tabliczce z danymi urzadzenia.

¢ Urzadzenie nalezy instalowac¢ tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach.

* Nie zakrywa¢ znajdujgcych sie w urzadzeniu szczelin
wentylacyjnych i otworéw odptywowych.

¢ Nie wykonywa¢ niedozwolonych przer6bek podzespotow
urzadzenia.

Urzadzenia serii DROP-IN (urz gdzenia do zabudowy)

e Instalacja musi by¢ realizowana dokladnie wedtug
schematéw zamieszczonych w zatgczniku.

¢ Uwzgledni¢ schematy potgczen. Instalowaé wytgcznie
w meblach metalowych (nie z drewna lub z innych palnych
materiatow).

e Szczeg6lng uwage nalezy zwr6ci¢ na przebieg kabla:
Przepusty muszg byé pozbawione zagie¢ i/lub ostrych
krawedzi. Ponadto temperatura kabla na catej dtugosci nie
moze przekraczac¢ temperatury pomieszczenia o wiecej niz
50°

5. ODNOSNE NORMY | PRZEPISY

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Podczas instalacji nalezy uwzgledni¢ ponizsze przepisy.

e Odpowiednie regulacje prawne takie, jak przepisy budowlane
i przepisy p.poz danego kraju.

e Przepisy dotyczgce stanowisk pracy. Dyrektywy nadzoru
budowlanego dotyczace technicznych wymagan ppoz.
w odniesieniu do instalacji wentylacyjnych.

e Arkusz roboczy DVGW G634, ,Montaz Gazowych Instalacji
Uzytkowych w Duzych Kuchniach”.

e Arkusz roboczy DVGW G600 (TRGI) ,Reguty Techniczne Dla
Instalacji Gazowych”.

* TRF ,Reguly Techniczne dla Gazu Plynnego”. Obowigzujgce
przepisy BHP i dyrektywy dla kuchni i gazu ptynnego.

¢ Obowigzujgce dyrektywy i postanowienia
gazowniczego.

Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane zgodnie zEN 1717

i krajowymi regulacjami dotyczgcymi instalaciji wodnych.

zaktadu

6. ROZPAKOWANIE

Skontrolowa¢ opakowanie pod kgtem uszkodzen iewentualnie
zazgdac obecnosci spedytora podczas kontroli towaru.

* Usuna¢ opakowanie

¢ Usunagé¢ folie ochronng z paneli zewnetrznych i zastosowaé
odpowiedni rozcienczalnik do usuniecia ewentualnych
pozostatosci kleju.

7. USTAWIENIE URZADZENIA

e Zewnetrzne wymiary urzgdzenia i miejsca przytgczy znajdujg
sie na schemacie instalacyjnym znajdujgcym sie na poczatku
niniejszych instrukgciji.

e Urzadzenie moze zosta¢ ustawione pojedynczo Ilub
zestawione z innymi urzgdzeniami tego samego typoszeregu.

¢ Urzadzenie nie nadaje sie do zabudowy.

* Nalezy zachowa¢ odstep min. 10 cm od sasiadujgcych scian,
Odstep ten moze by¢ mniejszy, jesli sciany sa ognioodporne
lub izolowane termicznie.

7.1 MONTAZ URZADZENIA NA COKOLE

Nalezy postepowa¢ wedtug wskazoéwek dostarczonych wraz
z danym elementem montazowym.

7.2 RZAD URZADZEN

e Zsunag¢ urzadzenia
roboczych.

¢ Polgczy¢ urzadzenia za pomocg dostarczanej na zamowienie
listwy maskujacej.

i ustawi¢ jednakowg wysokosS¢ piyt

8. SYSTEM ODPROWADZANIA WYZIEWOW

Wycigg nalezy zainstalowa¢ odpowiednio do typu urzgdzenia.
Typ podano na tabliczce z danymi urzgdzenia.

8.1 TYP URZADZENIA "A1"

e Urzadzenie typu ,Al" ustawi¢ pod okapem, aby zapewni¢
odprowadzanie oparéw powstajgcych podczas pieczenia.

8.2 TYP URZADZENIA "B21"
¢ Urzadzenie typu ,B21" ustawi¢ pod okapem.

8.3 TYP URZADZENIA "B11"

¢ Nad urzadzeniem typu ,B11" zainstalowa¢ odpowiedni wycigg
wyziewow, ktéry mozna zamoOwi¢ u producenta. Postepowaé
zgodnie ze wskazowkami zawartymi w instrukcji zatgczonej
do wyciggu wyziewow.

e Do wyciggu wyziewow podigczy¢ rure odporng na

temperature do 300 € o $rednicy 150/155 mm.

Wyprowadzi¢ jg na zewnatrz lub podtagczy¢ do sprawnego

komina. Dtugos¢ rury nie moze przekracza¢ 3 metrow.
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9. PRZYLACZA

Lokalizacja iwymiary przytaczy podano na
instalacyjnym znajdujgcym sie na poczatku instrukciji.

schemacie

9.1 PRZYLACZENIE DO INSTALACJI GAZOWEJ

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest przystosowane do danego
rodzaju gazu, z ktérym moze by¢ efektywnie uzytkowane. W
zwigzku z tym nalezy sprawdzi¢ etykiety umieszczone na
opakowaniu i urzgdzeniu. W razie potrzeby przezbroi¢ urzadzenie
w celu przystosowania do danego rodzaju gazu. Postepowac
zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,Przezbrojenie
na inny rodzaj gazu“.

Poza tym, w przypadku nadstawek przewidziane jest przytacze
z tytu. Usung¢ zaslepke i szczelnie skreci¢ je z przytaczem
Z przodu.

e« W latwo dostepnym miejscu,
zainstalowa¢ zaw6r odcinajacy.

e Stosowac tylko takie przewody przytgczeniowe, ktérych
Srednica jest co najmniej tak duza, jak $rednica przytgcza
gazowego przy urzgdzeniu.

e Po podigczeniu upewni¢ sie, ze wszystkie potgczenia sg
szczelne.

przed urzgdzeniem

9.2 PODLACZENIE DO INSTALACJI ELEKRYCZNEJ

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest przystosowane do napiecia
i czestotliwosci w sieci. Odpowiednie informacje znajdujg sie na
tabliczce z danymi.

e Przed urzgdzeniem zainstalowa¢ wielobiegunowy wytgcznik
ochronny o odpowiedniej mocy irozwarciu stykéw min.
3 mm oraz czute zabezpieczenie roznicowe. Najwiekszy
dopuszczalny prad réznicowy: 1 mA/KW.

e Zastosowa¢ elastyczny przewdd zasilajgcy w izolacji
gumowej, ktéry odpowiada co najmniej typowi HO5 RN-F.

e Przewdd zasilajgcy podigczy¢ do listwy zaciskowej
odpowiednio do  schematu  dostarczonego  wraz
Z urzgdzeniem.

e Przew6d przytgczeniowy zamocowaé za pomocg opaski
kablowej.

e Odcinek przewodu zasilajgcego znajdujgcy sie poza
urzgdzeniem nalezy chroni¢ za pomocg rury metalowej lub
plastikowe;j.

9.3 UZIEMIENIE | PRZYLACZE WYROWNANIA
POTENCJALOW

Podtgczy¢ urzadzenia do sprawnej instalacji uziemiajacej.
Przewdéd uziemiajgcy podtgczy¢ do zacisku oznaczonego
symbolem znajdujgcego sie obok wejsciowej listwy
zaciskowej.

Metalowg konstrukcje urzgdzenia elektrycznego podigczyé¢ do
zacisku wyréwnania potencjatéw. Podtgczy¢ przewod do zacisku
oznaczonego symbolem ‘Q’ znajdujgcego sie na zewnetrznej
stronie dna urzadzenia.

9.4 PRZYLACZENIE DO INSTALACJI WODNEJ
Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do instalacji wody pitnej. Cisnienie
wody musi miescic sie w przedziale 150 kPa do 300 kPa. Jesli

cisnienie przekracza podang warto$¢ maksymalng, nalezy
zastosowac reduktor cignienia.

* W tatwo dostepnym miejscu podtgczy¢ do urzadzenia filtr
mechaniczny i zawor odcinajacy.

¢ Przed podtaczeniem filtru i urzadzenia oczysci¢ rury w celu
usuniecia ewentualnych zanieczyszczen.

* Nieczynne przytgcza zaslepi¢ hermetycznymi zaslepkami.
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* Po podigczeniu upewni¢ sie, ze wszystkie potgczenia sg
szczelne.

9.5 PRZYLACZENIE DO INSTALACJI ODPLYWOWEJ

Przewody odprowadzajgce muszg by¢ wykonane z materiatow
odpornych na temperature do 100 € Dno urz gdzenia nie moze
by¢ narazone na pare z odprowadzanej wody.

10. PRZEZBROJENIE NA INNY RODZAJ GAZU
W zaleznosci od kraju przeznaczenia tabela T1 podaje:

¢ ktére urzgdzenia gazowe sg odpowiednie dla dostepnego
rodzaju gazu

¢ dysze i ustawienia dla kazdego stosowanego rodzaju gazu.
Numery dla dysz podane w tabeli T1 znajdujg sie na
korpusach dysz.

W celu przystosowania urzadzenia do danego rodzaju gazu,

z ktérym moze by¢ efektywnie uzytkowane nalezy korzystac

z danych zawartych w tabeli T1 i ponizszych zalecen.

¢ Wymieni¢ dysze palnika gtownego (UM).

¢ Regulator powietrza palnika gtéwnego ustawi¢ w odstepie A.

¢ Wymieni¢ dysze palnika zaptonowego (UP).

* Wyregulowa¢ powietrze dla palnika zaptonowego (w razie
potrzeby).

*  Wymieni¢ dysze matej mocy zaworu gazowego (Um).

¢ Na urzadzeniu umiesci¢ naklejke wskaujgcg owy rodzaj gazu.
Dysze i naklejki nalezg do zakresu dostawy urzgdzenia.

10.1 GAZOWA PLYTA DO GRILLOWANIA

10.1.1 WYMIANA DYSZY PALNIKA GLOWNEGO

| REGULACJA POWIETRZA PIERWOTNEGO

e Zdja¢ panel obstugi.

e Odkreci¢ sruby V1.

e Zdemontowaé wspornik dysz.

e Zdemontowa¢ dysze UM i zastgpi¢ jg dyszg podang w tabeli
T1.

e Wkreci¢ dysze UM.

e Poluzowac¢ $rube V i ustawic¢ regulator powietrza w odstepie A
podanym w tabeli T1.

¢ Dokrecic¢ $rube V.

* Ponownie zmontowa¢ wszystkie czesci. Postepowac
w odwrotnej kolejnosci w poréwnaniu z demontazem.

10.1.2 WYMIANA SRUBY DO REGULACJI DOKELADNEJ

e Zdja¢ panel obstugi.

e Zdemontowa¢ dysze UM i zastgpi¢ jg dyszg podang w tabeli
T1.

e Wkreci¢ dysze UM.

* Ponownie zmontowa¢ wszystkie czesci. Postepowac
w odwrotnej kolejnosci w poréwnaniu z demontazem.

10.1.3 WYMIANA DYSZY PALNIKA ZAPLONOWEGO

e Zdja¢ panel obstugi.

* Wykreci¢ element przytgczeniowy R.

e Zdemontowa¢ dysze UP i zastgpi¢ jg dyszg podang
w tabeli T1.

e Ponownie przykreci¢ element przytgczeniowy R.
Ponownie zmontowaé wszystkie czesci.

e Postepowa¢ w odwrotnej kolejnosci w poréwnaniu
z demontazem.

11. URUCHOMIENIE
Patrz rozdziat ,INSTRUKCJE KONSERWACYJNE”



INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

WSKAZOWKI DLA U ZYTKOWNIKA

Producent urz gdzenia nie ponosi odpowiedzialno

$ci za

ewentualne szkody powstate w wyniku nieprzestrzegan ia
poni zszych zalece n.

Koniecznie nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsze instrukcje.
Zawierajg one wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa
instalacji, uzytkowania i konserwaciji.

Niniejsze instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym
i znanym miejscu, aby przez caly czas uzytkowania
urzgdzenia mozna byto z nich skorzystac.

Instalacja, przezbrojenie na inny rodzaj gazu i konserwacja
urzgdzenia powinny by¢ realizowane przez wykwalifikowany
personel autoryzowany przez producenta z uwzglednieniem
obowigzujgcych przepisow BHP oraz niniejszych instrukcji.
Ustugi serwisowe nalezy zleca¢ tylko serwisom
autoryzowanym przez producenta, a przy tym wymagac
stosowania oryginalnych czesci zamiennych.

Urzadzenie powinno by¢ konserwowane przynajmniej dwa
razy w roku. Zalecamy zawarcie umowy serwisowej.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku przemystowego
i powinno by¢ obstugiwane przez przeszkolony personel.
Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania potraw
zgodnie ze wskazdéwkami dotyczacymi uzytkowania. Inne

uzytkowanie jest traktowane jako niezgodne
Z przeznaczeniem.

Nalezy unika¢ dluzszej pracy pustego urzgdzenia.
Urzadzenie nalezy rozgrzewaé bezposrednio przed

rozpoczeciem uzytkowania.

Podczas eksploatacji urzadzenie nalezy nadzorowac.

W razie awarii lub usterki nalezy zamkng¢ zawér gazowy
i/lub odigczyé¢ zasilanie elektryczne za pomocg wytgcznika
gtébwnego, oba elementy s3 montowane przed
urzgdzeniem.

Podczas czyszczenia nalezy przestrzega¢ wskazowek
zawartych w rozdziale "WSKAZOWKI DOTYCZACE
CZYSZCZENIA".

W poblizu urzgdzenia nie nalezy przechowywaé zadnych
palnych materiatéw. ZAGROZENIE POZAROWE.

Uwaga: Dzieci muszg pozostawa¢ pod statym nadzorem,
aby wykluczy¢ mozliwos$¢ zabawy urzgdzeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez
osoby (lgcznie z dzie¢mi) z powaznie ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, ruchowymi lub umystowymi oraz
z niewielkim doswiadczeniem — chyba, ze pozostajg pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej lub zostaty poinstruowane
w zakresie uzytkowania urzadzenia.

Nie zakrywa¢ znajdujgcych sie w urzadzeniu szczelin
wentylacyjnych i otworéw odptywowych.

Nie wykonywa¢ niedozwolonych przerébek podzespotow
urzgdzenia.

12. UZYTKOWANIE GAZOWEJ PLYTY DO GRILLOWANIA

WSKAZOWKI DOTYCZ ACE UZYTKOWANIA

Urzadzenie  jest przeznaczone do  bezposredniego
przygotowywania potraw na plycie do grillowania (steki,
hamburgery, ryby, warzywa itd.).

Nie uzywac ptyty do rozgrzewania garnkéw lub patelni.

Kilka razy dziennie opréznia¢ szuflade do wychwytywania
ttuszczu.

Zachowaé¢ szczegblng ostroznos¢é podczas wyjmowania
szuflady do wychwytywania tluszczu. Istnieje ZGROZENIE
zetkniecia sie z gorgcym olejem.

Wigczanie i wyt gczanie palnikow

Gatka zaworu gazowego moze zosta¢ ustawiona

w nastepujgcych pozycjach roboczych:

0 WYL

4 Vigczanie palnika zaptonowego

1 Temperatura minimalna

2 + 6 Posrednie wartosci temperatury

7 Temperatura maksymalna

Zapalanie palnika zaptonowego

Weisna¢ gatke i ustawié w pozycji * ¥ " Catkowicie wcisnaé gatke
i za posrednictwem przycisku zapalnika piezoelektrycznego
zapali¢ palnik zaptonowy.

Przytrzymaé wcisnietg gatke przez ok. 20 sekund i nastepnie
puscic¢. Jesli palnik zaptonowy zgasnie, czynnos¢ powtorzy¢.
Ustawi¢ gatke w pozycji odpowiadajgcej zadanej wartosci
temperatury.

Palnik zaptonowy jest mozna zobaczy¢ przez wziernik po
wyjeciu szuflady do wychwytywania tluszczu.

Palnik zaptonowy mozna zapali¢ matym ptonieniem po
wyjeciu szuflady do wychwytywania tluszczu.

Whytaczanie

W celu wytgczenia palnika gtéwnego ustawi¢ gatke na " *"

W celu wytagczenia palnika zaptonowego nalezy wcisng¢ gatke i
ustawi¢ na @,

13. UZYTKOWANIE ELEKTRYCZNEJ PLYTY DO
GRILLOWANIA

WSKAZOWKI DOTYCZ ACE UZYTKOWANIA

Urzadzenie jest przeznaczone do bezposredniego
przygotowywania potraw na ptycie do grillowania (steki,
hamburgery, ryby, warzywa itd.).

Nie uzywac piyty do rozgrzewania garnkéw lub patelni.
Szczegolnie ostroznie nalezy obchodzi¢ sie z ptyta
chromowana. Resztki potraw usuwac bezposrednio po
zakonczeniu przygotowywania. Na gtadkiej powierzchni
piyty potrawy nalezy odwracac tylko za pomocg
przewidzianej do tego celu topatki, a powierzchni
rowkowanej, za pomocg topatki zgbkowanej. Nie uzywac
ostro zakonczonych przedmiotéw, ktére mogtyby zarysowaé
lub uszkodzi¢ chromowane powierzchnie.

Urzadzenie jest wyposazone w recznie zerowany termostat
zabezpieczajacy, ktory przerywa grzanie, gdy nastapi
przekroczenie maksymalnej dopuszczalnej temperatury
roboczej.

Kilka razy dziennie oproznia¢ szuflade do wychwytywania
ttuszczu.

Zachowac¢ szczegblng ostroznos$¢ podczas wyjmowania
szuflady do wychwytywania tluszczu. Istnieje ZGROZENIE
zetkniecia sie z gorgcym olejem.

ZAL ACZANIE | WYL ACZANIE GRZANIA

Gatka termostatu moze zosta¢ ustawiona w nastepujacych
pozycjach roboczych:

0OWYL

50 Temperatura minimalna

100 — 200 Posrednie wartosci temperatury

300 Temperatura maksymalna
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Wigczanie

* Galke termostatu ustawi¢ na wybrang wartos$¢ temperatury.

e Zaswieci sie z6ta kontrolka.

o Zolta kontrolka gasnie po osiggnieciu wybranej wartosci
temperatury.

Whytaczanie

* Galke termostatu przekreci¢ do pozycji ,,0".
e Zgasnie zo6tta kontrolka.

14 PRZESTOJE

Przed zaplanowanym okresem przestoju urzadzenia nalezy
postepowac wedtug ponizszych zalecen.

* Doktadnie wyczysci¢ urzadzenie.

e Wszystkie powierzchnie ze stali szlachetnej przetrze¢
szmatkg nasgczong olejem wazelinowym, ktory utworzy
powtoke ochronna.

* Nie zakrywa¢ naczyn pokrywkami.

e Zamkng¢ wszystkie zawory zwigzane z urzgdzeniem
i wytaczy¢ wytacznik gtéwny.

e Po dluzszym przestoju urzgdzenia nalezy postepowac
wedtug ponizszych zalecen.

e Przed kolejnym rozpoczeciem eksploatacji sprawdzic¢
dziatanie urzgdzenia.
e Przy minimalnej temperaturze uruchomi¢ urzadzenia
elektryczne na 60 minut.
INSTRUKCJE CZYSZCZENIA
WSKAZOWKI DOTYCZ ACE CZYSZCZENIA
Producent urz gdzenia nie ponosi odpowiedzialno $ci za

ewentualne szkody powstate w wyniku nieprzestrzegan ia
poni zszych zalece n.

e Przed rozpoczeciem wszelkich dziatan urzgdzenie nalezy
odigczy¢ od ewentualnego zasilania elektrycznego.

e Codziennie nalezy czysci¢ zewnetrzne powierzchnie
z matowanej stali szlachetnej, powierzchnie komory
grillowej i ptyty robocze.

e Przynajmniej dwa razy w roku nalezy zleca¢ czyszczenie
wnetrza urzgdzenia autoryzowanemu technikowi.

* Nie nalezy myc¢ urzadzenia rozpylang wodg lub strumieniem
wody pod cisnieniem.

e Do czyszczenia podiogi pod urzgdzeniem nie nalezy
stosowaé zadnych agresywnych srodkow.

MATOWANE POWIERZCHNIE ZE STALI SZLACHETNEJ

* Powierzchnie nalezy czysci¢c za pomocg $ciereczki lub
gabki uzywajac wody z popularnym srodkiem myjgcym bez
szorstkich dodatkéw. Przecieraé Sciereczkg przesuwajac jg
zgodnie z kierunkiem matowania. Kilkakrotnie optukaé, a
nastepnie starannie osuszyé.

* Nie stosowa¢ szorstkich
przedmiotéw.

¢ Nie stosowa¢ produktéw chemicznych zawierajgcych chlor.

e Nie uzywa¢ ostro zakonczonych przedmiotéw, ktére
moglyby zarysowac i uszkodzi¢ powierzchnie.

gabek, ani metalowych

Ptyta ze stali mi ekkiej

* Powierzchnie nalezy czysci¢ za pomocg miekkiej sciereczki.

* W celu przyspieszenia suszenia wigczy¢ urzadzenie na kilka
minut.
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¢ Na powierzchnie nanie$¢ cienkg warstwe ochronng z oleju
jadalnego.

WANIENKI DO WYCHWYTYWANIA OLEJU
Oczysci¢ powierzchnie z tluszczu, oleju, resztek potraw itd.

INSTRUKCJE KONSERWACYJNE

WSKAZOWKI DLA KONSERWATORA

Producent urz gdzenia nie ponosi odpowiedzialno $ci za
ewentualne szkody powstate w wyniku nieprzestrzegan ia
poni zszych zalece n.

e Koniecznie nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsze instrukcije.
Zawierajg one wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa
instalacji, uzytkowania i konserwaciji.

e Instalacja, przezbrojenie na inny rodzaj gazu i konserwacja
urzgdzenia powinny by¢ realizowane przez wykwalifikowany
personel autoryzowany przez producenta z uwzglednieniem
obowigzujgcych przepiséw BHP oraz niniejszych instrukcii.

e Ustalic¢ model urzadzenia. Model zostat podany na
opakowaniu i na tabliczce z danymi urzadzenia.

¢ Urzadzenie nalezy instalowac tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach.

* Nie zakrywa¢ znajdujgcych sie w urzgdzeniu szczelin
wentylacyjnych i otworéw odptywowych.

¢ Nie wykonywaé¢ niedozwolonych przerébek podzespotéw
urzgdzenia.

15 PRZEZBROJENIE NA INNY RODZAJ GAZU
Patrz rozdziat ,Instrukcje instalacji”

16. URUCHOMIENIE

Po instalacji sprawdzi¢ dopasowanie do innego rodzaju gazu lub
po czynnosciach konserwacyjnych, dziatanie urzgdzenia. Jesli
wystepujg usterki, mozna sprébowaé je usungé na podstawie
informacji zawartych w rozdziale ,Usuwanie usterek”.

16.1 URZADZENIA GAZOWE

Uruchomi¢  urzadzenie  wedlug  wskazéwek  zawartych
w instrukcjach i zaleceniach dotyczgcych uzytkowania zawartych
w rozdziale ,INSTRUKCJE UZYTKOWANIA” i sprawdzié:

e ci$nienie zasilania gazem (patrz kolejny rozdziat)
e poprawnos¢ zatgczania palnikow isprawno$¢ wyciagu
oparéw.

16.1.1 SPRAWDZANIE CISNIENIA ZASILANIA GAZEM

e Zastosowac cisnieniomierz z podziatkg 0,1 mbar.

e Zdja¢ panel obstugi.

e Usung¢ Srube zprzytagcza pomiarowego
manometr.

¢ Pomiaru dokona¢ podczas pracy urzgdzenia. UWAGA! Jesli
ci$nienie zasilania gazem ma warto$¢ spoza zakresu wartosci
granicznych (Min. — Maks.) z tabeli T2, nalezy przerwac prace
urzgdzenia i skontaktowac¢ sie z zaktadem gazowniczym.

e Odtgczy¢ manometr iponownie przykreci¢ Srube przy
przytagczu pomiarowym.

i podtgczyc

16.2 URZADZENIA ELEKTRYCZNE

Uruchomi¢  urzadzenie  wedtug  wskazowek  zawartych
w instrukcjach i zaleceniach dotyczacych uzytkowania zawartych
w rozdziale ,INSTRUKCJE UZYTKOWANIA” i sprawdzi¢:

e wartosci elektryczne kazdej fazy
e poprawnos$¢ podtgczenia grzatek.



17. USUWANIE USTEREK
17.1 GAZOWA PLYTA DO GRILLOWANIA

Palnik zaptonowy nie wt acza sie.
Mozliwe przyczyny:

* Zbyt male ci$nienie gazu.

¢ Niedroznos$¢ przewodu lub dyszy.

¢ Uszkodzenie zaworu gazowego.

* Elektroda zaptonowa jest zle zamontowana lub
uszkodzona.

e Uszkodzenie zapalnika lub przewodu elektrody zaptonowej.

Palnik zaptonowy ga $nie podczas uruchamiania lub
podczas pracy.

Mozliwe przyczyny:

e Zbyt mate ci$nienie gazu.

e Uszkodzenie zaworu gazowego.

¢ Uszkodzenie termoelementu lub nie jest on odpowiednio
podgrzewany.

¢ Wadliwe podtgczenie termoelementu do zaworu gazowego.

e Za stabo wcisnieta gatka zaworu gazowego.

Nie zapala si e palnik gtéwny (tak ze przy dziataj gcym
palniku zaptonowym)
Mozliwe przyczyny:

e Zbyt male ci$nienie gazu.

¢ Niedroznosc¢ przewodu lub dyszy.

¢ Uszkodzenie zaworu gazowego.

¢ Palnik jest uszkodzony (niedrozno$¢ otworéw wylotu gazu).

17.2 ELEKTRYCZNA PLYTA DO GRILLOWANIA

Urzadzenie nie grzeje.

Mozliwe przyczyny:

e Uszkodzenie termostatu regulatora temperatury.
e Uszkodzenie grzatek.

e Zadziatat termostat zabezpieczajacy.

Brak regulacji mocy grzewczej.

Mozliwe przyczyny:

¢ Uszkodzenie termostatu regulatora temperatury.

18. WYMIANA CZESCI

WSKAZOWKI DOTYCZ ACE WYMIANY CZESCI

* Przed rozpoczeciem wszelkich dziatan urzadzenie nalezy
odigczy¢ od ewentualnego zasilania elektrycznego.

¢ Po wymianie jednego z elementéw uktadu gazowego nalezy
upewni¢ sie, ze w miejscu jego montazu nie wystepuje
nieszczelnosc.

¢ Po wymianie jednego z elementéw obwodu elektrycznego
nalezy upewni¢ sie, ze zostat on prawidtowo okablowany.

18.1 ELEKTRYCZNA PLYTA DO GRILLOWANIA

Wymiana grzaiki i kontrolki

e Zdja¢ panel obstugi.
¢ Zdemontowac czesc i zastgpic jg nowa.

Ponownie zmontowa¢ wszystkie czesci. Postepowa¢ w odwrotnej

kolejnosci w poréwnaniu z demontazem.

Wymiana termostatu roboczego i zabezpieczaj acego

e Zdja¢ panel obstugi.

¢ Wyja¢ galke z jej gniazda w dnie plyty.

e Zdemontowac czesc i zastgpic jg nowa.

* Ponownie osadzi¢ gatke w gniezdzie w dnie piyty.

* Ponownie zmontowa¢ wszystkie czesci. Postepowac
w odwrotnej kolejnosci w poréwnaniu z demontazem.

18.2 GAZOWA PLYTA DO GRILLOWANIA

Wymiana gatki wt gcznika gazowego

e Zdja¢ panel obstugi.

e Zdemontowac czesc¢ i zastgpic€ jg nowa.

¢ Ponownie zmontowac wszystkie czesci. Postepowaé
w odwrotnej kolejnosci w poréwnaniu z demontazem.

Wymiana palnika, palnika zaptonowego, termoelementu
zapalnika piezoelektrycznego i elektrody zapalnika.

. Zdja¢ panel obstugi.

. Zdemontowac czesc i zastgpic jg nowa.

. Ponownie zmontowa¢ wszystkie czesci. Postepowac

w odwrotnej kolejnosci w poréwnaniu z demontazem.

19. CZYSZCZENIE WEWNETRZNYCH ELEMENTOW
URZADZENIA

e Sprawdz stan wewnetrznych czesci urzadzenia.

e Usuna¢ resztki ewentualnych zanieczyszczen.

e Sprawdzi¢ i oczysci¢ instalacje wyciggu wyziewdw.

20. GLOWNE PODZESPOLY

20.1 GAZOWA PLYTA DO GRILLOWANIA

¢ Gatka wigcznika gazowego
¢ Palnik gtéwny

¢ Palnik zaptonowy

e Termoelement

¢ Elektroda zaptonowa

e Zapalnik piezoelektryczny

20.2 ELEKTRYCZNA PLYTA DO GRILLOWANIA

e Termostat roboczy

e Termostat zabezpieczajacy
¢ Element grzejny

e Kontrolka
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