
Apetyczne steki, kotlety i sałatki ... 

... Carneoline S 111 plus: zmiękczanie
i cięcie na paseczki mięsa na stoiskach 
handlowych oraz w gastronomii 
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Oryginalne wkłady Bizerba ...

n  S 011 (delikatne zmiękczanie, stekowanie) 

     S 021 (cięcie na paseczki 4,6,8,10,12,20 mm)

  S 012 (zmiękczanie, spajanie kawałków)

n  Ilość nacięć: 1000 nacięć w jednym cyklu pracy (100 obrotów/min.) 

n  Przepustowość produktu: 195 x 30 mm (szer./grubość)

n  Obudowa: stal szlachetna z transparentną osłoną ochronną 

n  Klawisze: zabezpieczone, foliowane

n  Nóżki: poliamid o wysokiej wytrzymałości 

n  Niski środek ciężkości (stabilna konstrukcja)

n  Akcesoria na wyposażeniu: popychacz, tacka gastronomiczna do odbioru 
    
     produktu, szczotka

n  Higiena: wkłady wyjmowane i rozkładane do czyszczenia

     (bez użycia narzędzi)

n  Wydajna aplikacja cięcia na paseczki: połączenie z taśmą krajalnicy 

     A 400 FB lub Scaleroline A 550 poprzez extra przystawkę (opcja)

n  Górna szalka napełniająca (opcja, dostępność przez serwis)
 
n  Zasilanie jednofazowe: 230 V (50 Hz) 2,7 A

    W sklepie, gastronomii oraz w kuchni ... Urządzenie Carneoline S 111 plus służy do przygotowywania 

mięsa przez nacinanie do krótkiego podsmażania, grillowania, marynowania, duszenia. Czas podsmażania zredukowany 

o 40%. Mięso nie kurczy się na patelni, nie jest zmiażdżone, jest soczyste i kruche. Dodatkowo możliwe jest serwowanie 

świeżych sałatek i dań z kiełbasy, mięsa oraz sera, pokrojonych w paseczki z dodatkiem precyzyjnie pokrojonych warzyw, 

owoców, ogórków, grzybów czy cebuli. Idealna promocja sprzedaży na dziale mięsnym, przy pakowaniu próżniowym pro-

duktów oraz podniesienie walorów smakowych posiłków w gastronomii.

Extra 
 usługa !

Smak 
na talerzu !

Promocja
mięsa !
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