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Finishing w iCombi® Pro.
Precyzja. Znakomity smak.
Wydajnosc produkcyjna.



Petne opanowan
Wszystko pod k

Kongres, premiera, 50. urodziny, impreza firmowa, $lub. A la
carte, bankiet, szwedzki stét, catering. To o Ine zlecenia —
pod warunkiem, ze wszystko jest pod kon
przez realizacje po nieprzerwanie wysoka j wet setek
porcji ha talerzach. Czesto presj igzana z
brakiem wykwalifikowanego personelu, wysokim naktadem
pracy przy niewielkim budzecie i koniecznosci obstugi imprezy
rownolegle do codziennej dziatalnosci. Brakuje inteligentnej
logistyki. Takiej, ktdra zapewnitaby rozdzielenie produkgji

i wydawania potraw w czasie, takiej, ktdra nie zmuszataby

do zawierania kompromiséw w kwestii jakosci i pozwalata
oszczedzac surowce. Jak np. Finishing w iCombi Pro.

Zapraszamy do korzystania z
Funkcji Finishing

Wieksza wydajnos¢ produkcyjna.
ieksza elastycznosd.




Proces Finishing jest niezwykle prosty.

Na talerze, gotowi, start!

Utrzymywanie temperatury i regeneracja — techniki, ktdre
umozliwiajg serwowanie wielu porcji jednoczesnie, ale
poniewaz nie uwzgledniaja réznych momentéw dogotowania
poszczegolnych produktéw, wigzg sie ze znacznym obnizeniem
jakosci oraz utratg sktadnikéw odzywczych. Dlatego tez

firma RATIONAL stawia na proces Finishing. Sprawdzony.
Niezawodny. Bezpieczny. Produkcja i wydawanie potraw
zostaty od siebie catkowicie oddzielone. Smak, witaminy,
kolory i struktura potraw nie ulegaja zmianie. Dzieki regulacji
temperatury punktu rosy. Inteligencja iCombi Pro umozliwia
zapewnienie stanu rownowagi w procesach skraplania i
parowania. Dzieki temu na potrawach powstaje powtoka
ochronna w postaci mikroskopijnych kropelek wody,
zapobiegajaca wysychaniu produktéw i powstawaniu katuz na
talerzach.

® To da sie posmakowac
Piekne kolory, zdrowe witaminy
i soczysta konsystencja. Potrawy
zawsze ha czas.

Przybranie

Rzezucha, pietruszka, bratki — dekoracje
s3 umieszczane na talerzach dopiero po
zakonczeniu procesu Finishing.

Piers kurczaka z tymiankiem
Umiescic¢ na talerzach piersi kurczaka z
serem feta i tymiankiem.

Zielone szparagi
Umiesci¢ niedogotowane szparagi obok
risotto.

Risotto z burakami

Przed procesem Finishing potrawy

sg uktadane na talerzach na zimno.
Przyrzadzone wczesniej risotto stuzy jako
baza pod kolejne komponenty.



Finishing talerzy na bankiety.

Kwestia odpowiednig]
organizacji.

100 gosci, 100 porgcji, podanych w tym samym czasie. Dzieki
funkcji Finishing. Potrawy mozna w spokoju przyrzadzic
metodga cook & chill — przed impreza, zgodnie z wtasnym
harmonogramem pracy. Nastepnie nalezy umiescic je na
talerzach i przenies¢ do chtodni na specjalnym stelazu na talerze.
Dzieki temu mozna zyskac czas na codzienng dziatalnos¢. Na
krétko przed zaserwowaniem, wszystkie talerze sg jednoczesnie
podgrzewane do odpowiedniej temperatury z wykorzystaniem
funkgji Finishing. Jest to réwniez mozliwe w przypadku kilku
tysiecy porcji. Wystarczy wtedy przygotowac wiecej stelazy

na talerze. A gotowe potrawy ostoni¢ przed utratg ciepta za
pomoca pokrowca RATIONAL Thermocover. Nawet przez

20 minut.

® Tak uda sie kazdy bankiet
Bez stresu. Bez koniecznosci
zatrudniania dodatkowych
pracownikow.

rational-online.com/pl/finishing



Finishing a la carte.

WSszyscy chcg wszystko
jednoczesnie. Nie ma sprawy.

W kazdej restauracji s3 momenty, kiedy w kuchni po prostu
brakuje rak do pracy. Nie, jesli jest wykorzystywany proces
Finishing: poszczegdlne sktadniki menu mozna w spokoju
przyrzadzi¢ wczesniej. Nastepnie wystarczy je odpowiednio
schtodzi¢. Dopiero po wptynieciu zamdéwienia potrawy nalezy
utozy¢ na zimno na talerzach i umiesci¢ w iCombi Pro w celu
ich wykonczenia. Nastepnie mozna wyjac z urzadzenia pyszne,
gorace, swieze dania. Bez uszczerbku na jakosci. Ale za to z
niezwykia elastycznoscia: z wykorzystaniem procesu Finishing
mozna przyrzadzac np. tylko dodatki, a gtdwny sktadnik
potrawy usmazyc tradycyjnie.

® Z mysla o Paristwa potrzebach
W stresie trzeba zachowad zimna
krew. | kontrole.

rational-online.com/pl/finishing
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Finishing pojemnikoéw.
Kazda 1los¢. Wysmienity
smak 1 na czas.

Catering, szwedzkie stoty, wyzywienie dla pracownikéw,
stotowki szkolne, szpitale, domy spokojnej starosci — tutaj
potrzebne s3 réznorodne potrawy w duzych ilosciach.
Przyrzadzane na czas, pyszne i zdrowe. Tak jak w przypadku
Finishing w pojemnikach. Potrawy mozna przyrzadzi¢
wczesniej, zapakowac prézniowo lub przechowywac w chtodni
w pojemnikach. Dzieki temu mozliwe sg zakupy i produkcja na
zapas. Kiedy potrawy s potrzebne, wystarczy podgrzac je do
odpowiedniej temperatury. Szybko i bezproblemowo. Tak samo
jak produkcja dodatkowych porcji.

[RaTionAL]

iCombi Pro

® Przeglad korzysci:
Gwarancja serwowania goracych
potraw. Z zachowaniem witamin
i koloréw. Mniejsza ilos¢ ttuszczu.
Bez nadprodukdji.

rational-online.com/pl/finishing
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Przydatne pomoce.

1Combi Pro 1 akcesoria.
/Zgrany zespot.

Za pomocy odpowiednich akcesoriéw proces
Finishing w iCombi Pro jest dziecinnie
prosty, a rezultaty zachwycajace.

O Stelaz na talerze

Z wykorzystaniem stelaza na talerze w

iCombi Pro mozna umiesci¢ nawet 120 talerzy o
srednicy do 31 cm z potrawami przygotowanymi
do Finishing. Wygodna wysokos¢ robocza,
dostep ze wszystkich czterech stron, z cichymi
podwodjnymi kétkami z tozyskami kulowymi

— wszystko to sprawia, ze stelaz jest bardzo
ergonomiczny.

@ Stelaz na talerze z wézkiem transportowym
Aby zapewni¢ ergonomiczny zatadunek i
roztadunek urzadzenia, stelaz ruchomy mozna
umiesci¢ na wozku transportowym. Wysoka
stabilnos¢, maksymalna nosnos¢. Wygodna
praca.

© Thermocover

Pokrowiec Thermocover firmy RATIONAL
odznacza sie najlepszymi witasciwosciami
izolacyjnymi, tatwg obstuga oraz higienicznym
bezpieczeistwem — potrawy pozostajg gorgce
nawet przez 20 minut. To wystarczajaca ilos¢
czasu na Finishing kolejnych stelazy ruchomych,
przewiezienie potraw do miejsca serwowania —
lub odczekanie na zakonczenie przedtuzajacej sie
przemowy.
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Optacalnos<.

Przekonujgce zyski.
Talerz po talerzu.

Personel, surowce, energia, nakfad pracy Finishing

w iCombi Pro gwarantuje szereg mozliwosci
zastosowania. Aby sprostac braku wykwalifikowanych
pracownikéw. Aby skompensowac rozmiary kuchni.
Aby przygotowac sie na howe inwestycje. Zapraszamy
do kalkulacji.

Przyktadowa restauracja:

150 porcji na dzien w trybie a la carte plus 2 bankiety
na 100 gosci miesiecznie z wykorzystaniem

iCombi Pro 10-1/1.

To sie optaca

Urzadzenie odznacza sie
ekstremalnie krétkim czasem
amortyzacji, a co za tym idzie
wieksza radoscia z pracy.

rational-online.com/pl/invest

Stawka kalkulacyjna

Panstwa dodatkowe Zapraszamy do

na miesiac zyski kalkulacji
ha miesiac

Alacarte

Koszty pracownicze 3 pracownikéw 15 840 zt/mies.

Koszty pracownicze dlaiCombi Pro 2 pracownikéw 10 560 zt/mies. =5280zt

Obstuga bankietow*

Koszty pracownicze na jeden bankiet 4 pracownikéw po 8 godz. x 30 zt =

960 zt/mies.

Koszty pracownicze dlaiCombi Pro na jeden bankiet 2 pracownikéw po =480zt

8 godz. x 30 zt = 480 zt/mies.

Dodatkowy zysk** na miesiac =4162zt

Dodatkowy zysk** w okresie rocznym =49 944 zi

Dodatkowy zysk** po 10 latach =499 440 zt

* stawka w kalkulacji mieszanej kucharz/pracownik pomocniczy (koszty pracodawcy). ** pomniejszony o odpis amortyzacyjny w

wysokosci 1 598 zt na miesiac przez 5 lat.

14

iCombi live.

Zapraszamy do przekonania

Sie Na witasne oczy.

Koniec z teorig, nadchodzi czas na praktyke, poniewaz nic
nie przekonuje lepiej niz wtasne doswiadczenia: Zapraszamy

do poznania iCombi Pro w pracy, obejrzenia dziatania

inteligentnych funkcji i wyprébowania ich w praktyce. Na
Zywo, bez zobowigzan, w Panstwa okolicy. W koncu najlepiej

przekonac sie na wiasne oczy.

Maja Panistwo juz iCombi Pro i chcg wyprébowad proces
Finishing? Jest to mozliwe na jednym z naszych szkoler w
ramach Akademii RATIONAL. Szczegotowe informacje mozna
uzyskac telefonicznie, mailowo lub na stronie internetowej
rational-online.com

® Terminy i rejestracja
Tel. +48 22 864 93 26
info-poland@rational-online.com

rational-online.com/pl/academy
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RATIONAL Sp. z 0.0.
ul. Bokserska 66
02-690 Warszawa
Polska

Tel. +48 22 864 93 26
Fax +48 22 864 93 28

info@rational-online.pl
rational-online.com
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Zastrzegasie prawo do zmian technicznych wynikajacych z postepu technologicznego.



