Pieczenie w
iCombi® Pro.
Wyjgtkowe mozliwosci.
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iCombi Pro.

Oczekiwane zaskoczenie.

q oy iz c UTIIPTEEEN Norma piekarnicza
Wilgotnosé, predkosé powietrza, temperatura, nawilzanie. Paristwa akcesoria maja wymiary zgodne z normg

Doskonale do siebie dostosowane. W jednym urzadzeniu, ktére piekarnicza? To zaden problem, urzadzenie iCombi Pro

mysli, uczy sie, nic nie zapomina, jest uwazne i dostosowuje jest opcjonalnie dostepne z odpowiednim stelazem
oI . I funkci . zawieszanym. Mozna réwniez skorzystac ze stelaza

sie. A dzieki swoim inteligentnym funkcjom pomochiczym na talerze o wymiarach piekarniczych.

dynamicznie reaguje na zmieniajace sie wymagania. Ciasto

bardziej wilgotne? Produkty gteboko mrozone? Drzwi do

B i 2 Wi q q 2 e . Nawilzanie
omory otwarte przez zbyt dtugi czas? Wiecej croissantow niz iCombi Pro rozprowadza wilgo¢ w komorze z
zwykle? Rowniez w tym przypadku iCombi Pro nie zapomina o precyzja co do milimetra. Gwarancja optymalnego

pozadanym rezultacie i samodzielnie dostosowuje ustawienia. wyrastania ciasta, elastycznosci i optymalnej
objetosci wypieku.

® Wszystko w jednym celu

Aby zawsze zachwycad gosci - Wentylatory » N
| : f Nawet trzy wentylatory, pie¢ predkosci,
stojace ciepto — aby butki uzyskaty chrupiaca
skorke, a w srodku byty puszyste.

wysmienitymi wyrobami piekarniczymi.

rational-online.com/pl/wypieki

Inteligentne Sciezki pieczenia
Croissanty, chleb z formy, muffiny.
Na stono i na stodko. iCombi Pro wie,
jak poradzi¢ sobie z réznymi wypiekami.
Wystarczy wybrac Sciezke pieczenia i gotowe.

Precyzyjne ustawianie temperatury
Réznica miedzy perfekcyjnym a spalonym? W
przypadku wypiekéw — zaledwie kilka stopni. Dlatego
tez iCombi Pro réwniez w tym zakresie zapewnia
niezwykta precyzje.

Aktywne odprowadzanie wilgoci
Wielka sztuka: w odpowiednim momencie odprowadzi¢
wilgo¢ z komory w taki sposdb, aby wypieki uzyskaty
chrupiaca skorke. iCombi Pro to potrafi. Dzieki swojej
inteligencji pieczenia.

Funkcja garowania
Inny produkt, inne wymogi, ale zawsze idealnie
dostosowane do surowcéw. W tym celu iCombi Pro
zostat wyposazony w funkcje garowania z réznymi
poziomami intensywnosci.




Stone przekaski.

Pragnienie wysokie] jakosci.

Chleb i butki to nie dodatki, ale symbol prawdziwej jakosci.
Dodatkowo wymagajq innych procesdw pieczenia niz

ciasta i ciasteczka. Nalezy zagwarantowac chrupigce skorki,
indywidualne struktury i sprezysty srodek. Produkty te sg
jedyne w swoim rodzaju, tak samo jak pizza i quiche. Réwniez
jako urozmaicenie oferty. Pod warunkiem, ze rezultaty zawsze
bedga tak samo dobre, niezaleznie od tego, kto akurat jest

w kuchni. Dlatego tez wazne jest, jaki sprzet jest w kuchni.

Na przyktad iCombi Pro. Urzadzenie jest wyposazone w
inteligentne sciezki pieczenia, gwarantujace pozadane
rezultaty réwniez w przypadku stonych przekasek. Pozwalajace
inteligentnie kontynuowac Parfistwa pomysty. Z gwarancja
odpowiednich rezultatéw.

Pieczenie z gwarancja rezultatdw: Wystarczy
wybrac inteligentng Sciezke przyrzadzania,
zatadowac urzadzenie, a chleb, butki i pizza upieka
sie same.

® Obietnica jakosci
Gwarancja identycznych
rezultatow. Efektywna produkcja,
pyszne wypieki.

rational-online.com/pl/wypieki
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Zawsze identyczne rezultaty: Wystarczy wkiué
czujnik temperatury rdzenia w ciasto, wybrac
stopien przyrumienienia gotowe. Oto inteligencja.

Stodkie grzeszki.

Kwestia odpowiednig]
organizacji.

i TR

iCombi Pro

® Prosciej sie nie da
Zachecamy do wyrdznienia
sie na tle konkurencji i
zagwarantowania swoim
gosciom najwyzszej jakosci.
Bez dodatkowych sprzetow.

Nie trzeba by¢ cukiernikiem, aby produkowac wypieki
najlepszej jakosci. W zupetnosci wystarczy iCombi Pro. Ciasto
czekoladowe, sernik nowojorski, muffiny, ciasteczka. Ciasto
drozdzowe, francuskie, parzone, piaskowe, kruche. Mrozone
lub swieze. iCookingSuite, inteligencja pieczenia w iCombi Pro,
wie wszystko, potrafi wszytko, robi wszystko. Wystarczy
wprowadzi¢ pozadany rezultat, uruchomic proces pieczenia i
gotowe. Zawsze i z zachowaniem tej samej jakosci.

rational-online.com/pl/wypieki




Tosty &® Bagietka

&@® Ciabatta Jajko sadzone

( ) Ciabat}:a
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Zatadunek mieszany: Wystarczy przeciggnac ikone
z produktem na odpowiedni poziom, a iCombi Pro
od razu rozpoczyna prace.

Zatadunek mieszany.
To swiezosc, ktorg zauwazg, poczuja
1 posmakujg Panstwa goscie.

Zapotrzebowanie: bogata oferta swiezych produktéw.

Brakuje jednak czasu na dodatkowe czynnosci? Ale jest

iCombi Pro. Z iProductionManager. Umozliwia on wypiekanie
réznych produktédw w tej samej komorze. Jednoczesnie,

jeden po drugim, tasmowo. Zgodnie z preferencjami.
iProductionManager nadzoruje kazdy zatadunek, dostosowuje
czasy pieczenia do ich wielkosci, kontroluje czestotliwosc¢ i czas
otwarcia drzwi i automatycznie powiadamia o zakonczeniu
poszczegdlnych wypiekdw. Jest rdwniez wyposazony w
optyczng sygnalizacje zatadunku.

® Zalety
Oszczedzaja Panstwo czas,
bez kompromisow w kwestii
jakosci. Bez dodatkowego
naktadu pracy, bez koniecznosci
nadzorowania. Z zachowaniem
petnej elastycznosci.

rational-online.com/pl/wypieki
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Wyposazenie dodatkowe.

Wiasciwe sktadniki gwarantujgce sukces.

......

codziennie uzytkowanie — wymagania te dotyczg zaréwno
blach do pieczenia, tac do grillowania i pieczenia pizzy, jak i
okapow kondensacyjnych firmy RATIONAL. Dopiero oryginalne
wyposazenie dodatkowe RATIONAL, spetniajgce normy
gastronomiczne i piekarnicze, jest w stanie zagwarantowac
wyijatkowe rezultaty urzadzenia iCombi Pro i petny zakres jego
mozliwosci. Aby muffiny, chleb i inne wypieki zawsze doskonale
sie udawaty. Nawet flan zachowuje swoj ksztatt.

Specjalne wyposazenie do
pieczenia

O Blachy do smazenia i pieczenia

Do przyrzadzania m.in. butek, croissantéw, ciasta
dunskiego i pieczonych ziemniakéw. Gwarantujace
rownomierne przyrumienienie, soczystosc i piekne
skorki. Blacha perforowana jest przeznaczona do
przyrzadzania produktéw convenience.

@ Pojemniki emaliowane ,w marmurek”

Z estetycznie uksztattowanymi narozami,
zapobiegajacymi stratom przy porcjowaniu ciast

i zapiekanek. Dzieki optymalnym wtasciwosciom
przewodzenia ciepta produkty uzyskuja rownomierne
przyrumienienie.

O Taca do grillowania i pieczenia pizzy

Do przyrzadzania pizzy Swiezej lub convenience,
podptomykdw i tradycyjnej pity. Z gwarancja
optymalnego przyrumienienia i chrupkosci.

O Forma do smazenia i pieczenia

Do przyrzadzania klasycznych dan z patelni, takich jak
placki ziemniaczane, tortille, quiche i nalesniki. Réwniez
do matych ciast, np. tarte tatin. Zawsze réGwnomierne
przyrumienienie, na catej powierzchni dna.

O Formy na muffiny i tymbale

Wykonane z wysoce elastycznego materiatu, z
optymalnymi wtasciwosciami zapobiegajacymi
przywieraniu, do przyrzadzania muffindw, budyniéw
chlebowych, podptomykdéw z warzywami, tymbali
rybnych, jajek w koszulkach i deseréw.

® Oryginalne wyposazenie
dodatkowe RATIONAL
Odpowiednie wyposazenie
pomaga uzyskac imponujace
rezultaty.

rational-online.com/pl/akcesoria
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ConnectedCooking

Skuteczne rozwigzanie sieciowe
RATIONAL. Aby wszystko
zawsze byto pod kontrola.

rational-online.com/pl/
ConnectedCooking

“c ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Proces ,Smazenie” zostat zakoriczony.

iCombi Pro 6-1/1
Do dyspozycji jest raport HACCP

ConnectedCooking.

Wszystko pod kontrola.

Wszyscy méwig o tworzeniu sieci. iCombi Pro jest podtgczony
do sieci. Za posrednictwem seryjnie wbudowanego WiFi jest
podfaczony do ConnectedCooking, niezawodnej platformy
internetowej firmy RATIONAL. Przepis na piers indyka sprawdzit
sie? Mozna go wczytac na wszystkie urzagdzenia podtaczone do
sieci. Niezaleznie od tego, gdzie one stoja. Jak wykorzystywane
sg poszczegolne urzadzenia? Wystarczy sprawdzi¢ na smartfonie.
Szukajg Panstwo inspiracji? Wystarczy zajrzec do bazy przepisow.
Aktualizacja oprogramowania? Mozna ja jednym przyciskiem
wczytac na urzadzenia. Wyswietli¢ dane HACCP? Wystarczy jedno
klikniecie. A na zyczenie iCombi Pro sam poinformuje pracownika
technicznego w razie koniecznosci serwisowania urzadzenia.

// »Na prace zwykorzystaniem tego

nowoczesnego systemu gotowania
zdecydowaliSmy sie po wzieciu

udziatu w p(ﬂiie ha zywo".

George Kailis, wtasciciel i manager TAMALA
Café Bar, Kiti, Cypr

iCombi live.

/Zapraszamy do przekonania
sie na wtasnhe oczy.

Koniec z teorig, nadchodzi czas na praktyke, poniewaz nic ® Zapraszamy do rejestracji
nie przekonuje lepiej niz wiasne doswiadczenia: zapraszamy Tel. +48 22 864 93 26

do poznania procesow przyrzadzania potraw RATIONAL,
obejrzenia dziatania inteligentnych funkcji i wyprébowania

ich w praktyce. Na zywo, bez zobowigzan, w Paristwa okolicy.
Potrzebuja Paristwo szczegdtowych informacji zwigzanych

z konkretnym sposobem zastosowania? Prosimy o kontakt
telefoniczny lub mailowy. Szczegdétowe informacje, detale, filmy
i opinie klientdw mozna znalez¢ na stronie rational-online.com.

info-poland@rational-online.com

rational-online.com/pl/live
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Zastrzegasie prawo do zmian technicznych wynikajacych z postepu technologicznego.



