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B! Heinzelmann
CHEF-=-X

Zaprojektowany
7 Szefami Kuchni,
dla Szefow Kuchni!

Pracuj mqgdrzej i szybciej

z Heinzelmann CHEF-X,
profesjonalnym urzqdzeniem
kuchennym zbudowanym

z mySlg o wydajnosci.




Heinzelmann CHEF-X poradzi sobie z tym wszystkim

karmelizowanie

infuzja

siekanie emulgowanie mielenie homogenizowanie  kremowa

gtadkosé

mieszanie ubijanie gotowanie zimne
wedzenie*

Heinzelmann CHEF-X to profesjonalny sprzet, Zostat opracowany tak, aby wytrzymaé ciggtq,

ktéry zostat specjalnie zaprojektowany
do radzenia sobie z ekstremalnym
uzytkowaniem w kuchni restauracyjnej.

Twory,

Badz kreatywny przy uzyciu
szeregu funkeji i ustawien.

Przesun granice swojej kreatywnosci -
teraz mozesz wykonywaé zadania
szybciej niz kiedykolwiek wczes$niej.
Pozwol, aby CHEF-X wykonat prace
przygotowawcze lub ustaw i zapomnij
o nich dzieki wielu ustawieniom
zapewniajgcym precyzyjne rezultaty.

codziennq prace. Sprawia, ze procesy
przygotowywania i gotowania sq szybsze
i bardziej spdjne niz kiedykolwiek wczesniej.

Kontroluj ORVAFALVAY

Osiagaj wysokiej jakoSci Oszczedzaj czas,

rezultaty przy minimalnym miejsce i energie.
'Wku. f_t{’. X
9;.9(,8{%

é.

Szeroki zakres ustawienia temperatury, Heinzelmann CHEF-X to wygodne
predkosci i czasu pozwalajg i kompaktowe urzqgdzenie o wielu
pracowaé wydaijniej i szybciej. funkcjach. Dzigki ergonomicznej
Reczna obstuga umozliwia kontrole konstrukcji mozesz go tatwo

i bezpieczenstwo, jak réwniez jakos¢ przemieszczaé po swojej kuchni,
i elastycznos¢, aby wspiera¢ Twoj aby zmaksymalizowaé

sposéb pracy w profesjonalnej kuchni. przestrzeh na blacie.
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Latwy w obstudze, fatwy w czyszczeniu i trwaly.
CHEF-X jest gotowy do pracy w profesjonalnych
kuchniach przez caly dzien, kazdego dnia.

tATWA DO OTWARCIA POKRYWA

i ergonomiczna konstrukcja uchwytéw
W pokrywie nasi projektanci umiescili
dwa skierowane ku gérze uchwyty,
ktére zapewniajq prostq i tatwq obstuge.

SPECJALNIE ZAPROJEKTOWANE CHtODZENIE
ciche i super wydajne

Do radzenia sobie z ekstremalnym

zuzyciem w profesjonalnych kuchniach.

NIESAMOWITY DESIGN

Wierzymy, ze podejécie projektowe
zorientowane na cztowieka jest uniwersalne.
Uzywamy technologii tam, gdzie to robi réznice
i konsultujemy sie z ekspertami, aby zapewnic
naszym produktom przewage.

STABILNA PODSTAWA

z praktycznym miejscem na kabel
Specjalnie zaprojektowane stopy zapewniajq
maksymalng redukcje drgan nawet

przy duzych predkosciach obrotowych.

Sterowanie reczne.

Latwe w obstludze reczne elementy sterujace umozliwiaja
wiele kombinacji temperatury, predkosci i czasu, dzieki
czemu Twoja kuchnia jest bardziej wydajna, tatwiej

w obsludze i pracuje ze zw i

HEINZELMANN SMOKER

zaprojektowany, aby nadaé

wedzony smak sktadnikom lub potrawom
bezposrednio w Heinzelmann CHEF-X.

PRZEZROCZYSTA NASADKA

ze Swiattem LED i magnesem

Zintegrowali$my bardzo przydatng lampke LED,
dzieki czemu mozesz skontrolowag, co dzieje
sie aktualnie w naczyniu miksujgcym.

OSTRZA POWLEKANE TYTANEM

super sita i trwatosé

Dzigki powtoce tytanowej ostrze

w CHEF-X jest dodatkowo

zabezpieczone i wzmocnione.

Specjalne noze, ktére pracujg na czterech
réznych poziomach, gwarantujg precyzyjne
rozdrabnianie.

MOCNY SILNIK W SOLIDNEJ OBUDOWIE
skoncentrowany na wydajnosci
Niezawodny silnik o mocy 1400W zapewnia
maksymalng wydajno$¢ przy wszystkich
ustawieniach predkosci, gwarantujgc statq
moc bez wzgledu na wielko$¢ zatadunku.

Moc grzewcza 1050W w zakresie temperatur od 37°C do 130°C

tagodne mieszanie wsteczne tepym ostrzem

maksymalne obroty CHEF-X z predkosciq az 10.500 obr./min

7 indywidualnych ustawien oferujgcych regulacje mocy

w réznych interwatach predkosci, od delikatnej zmiany migdzy

predkosciami 1i 4, do mocnego i szybszego blendowania miedzy
predkosciami 7 10.

Precyzyjne i intuicyjne pokretto ustawienia czasu

Od tatwego mieszania lub siekania po szybkie miksowanie.

Super przydatna funkcja pozwalajgca na natychmiastowe zatrzymanie
ostrza oraz mozliwos¢ otwarcia pokrywy w celu sprawdzenia postepu prac.
Wszystkie wczesniej ustawione parametry zostang zachowane.




Parametry techniczne oraz porownanie
z wiodacymi urzadzeniami tego typu na rynku

thermomix I Heinzelmann robotﬁcoupe*
T™M6 CHEF-X Robot Cook
00000 CENA 00000 00000
KUCHNIA DOMOWA UZYTEK GASTRONOMIA GASTRONOMIA
500W MOC SILNIKA 1400W 1000W
1000W MOC GRZEWCZA 1050W 1200W
120°C TEMPERATURA 130°C 140°C
4 ILOSC OSTRZY 4 2
stal osza stal pokryta tytanem stal
2,2 POJEMNOSE 2,2l 2,51
10.7000br/min repkosemax. 10.5000br/min 4.5000br/min
8kg WAGA 13kg 14kg
3 stopy STABILIZACJA 4 stopy 4 stopy
nie OSWIETLENIE NACZYNIA MIKSUJACEGO  tOIK nie
nie WEDZENIE tak* nie
ekran dotykowy STEROWANIE manualne manualne
tak m nie “
* tylko z Heinzelmann Smoker E\

Nasze social media Oficjalny dystrybutor

in@ f o )m ProChef

Zamoéw on-line Zamoéw Zamoéw
przez telefon przez e-mail

darmowq dostawq
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B® Heinzelmann
CHEF-X

Zaprojektowany z Szetami Kuchni,
dla Szefow Kuchni!

Pracuj mqdrzej i szybciej z Heinzelmann CHEF-X,
profesjonalnym urzgdzeniem kuchennym
zbudowanym z my$lg o wydajnosci.

w

Lech Plucinski
PATRON CHEF HEINZELMANN

Trener wspierajqgcy Kadry Narodowej
Poland National Culinary Team

szef Kuchni z ponad 20-letnim do$wiadczeniem Zamow z darmowg dostawg na heinzelmann.pl




Nadaj wedzony smak
skladnikom

lub potrawom
bezposrednio

w Heinzelmann |

CHEF-X

Teraz mozesz w tatwy
sposob tworzy¢ nowe
wariacje swoich
ulubionych potraw
wzbogacajqgc je

o0 aromaty dymu.

Wystarczy, ze podtqczysz
HSMOKER bezposrednio
do Heinzelmann CHEF-X
przez specjalng nasadke
i... gotowel!

B® Heinzelmann
SMOKER
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Zamoéw na heinzelmann.pl
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