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AGENDA WYDARZENIA:

10:00 - 12:00
NETWORKING & INSPIRACJE KULINARNE

Swobodna przestrzen do rozméw i wymiany ’ /
doswiadczen z ekspertami — zespotem Aa&Z@/{/a B
Stalgast Chefs, partnerami Robot Coupe, Ice 0 za

Team oraz barista.

Juz od poczatku wydarzenia zapraszamy

rowniez do strefy pokazowej, gdzie na zywo

bedzie mozna podgladac kucharzy przy pracy

i zobaczy¢ sprzet w akgji — to przedsmak

petnych pokazéw zaplanowanych na dalszg

czes¢ dnia.To idealny moment, by poznac

nowosci, trendy i praktyczne rozwigzania

dla gastronomii.

12:00 - 12:30

OFICJALNE OTWARCIE

Uroczysta cze$¢ wydarzenia potgczona SPECIALNA STREFA !

z symbolicznym toastem i tortem — LO D.OWO'KAW(?WA-

wspdlnie $wietujemy i celebrujemy rozwdj Przyjdz i sprawdz

branzy gastronomicznej. najnowsze trendy na ten sezon!

12:30 - 14:00
POKAZY NA ZYWO

Dynamiczne pokazy kulinarne i baristyczne
prowadzone przez profesjonalistow.
Zobacz sprzet w akcji, poznaj nowe techniki
i zainspiruj sie do dalszego rozwoju
swojego biznesu.

O PROSIMY O POTWIERDZENIE
OBECNOSCI NA WYDARZENIU:
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SPECIALNE

KUPUJESZ SPRZET, RABATY!
ZYSKUJ ESZ KN OW- HOW Nawet do -40% na produkty

z oferty Stalgast

OD NAJLEPSZYCH w dniach 28.05-1.06.2026r.!

Kup piec konwekcyjno-parowy i odbierz profesjonalne szkolenie
z Maciejem Bialasem (Stalgast Chefs)
Dowiedz sig, jak w petni wykorzysta¢ potencjat urzagdzenia w codziennej pracy.

Poznaj praktyczne techniki, optymalizacje proceséw i rozwigzania, ktére przetoza
sie na jakos$é potraw, oszczedno$¢ czasu i powtarzalnos¢ efektow.

Kup ekspres do kawy i skorzystaj ze szkolenia z Mariuszem Cwiklakiem
Zyskaj pewnosé, ze kazda filizanka serwowanej kawy spetni najwyzsze standardy.
Naucz sie pracy na profesjonalnym sprzecie, ustawien, ekstrakcji i serwisu, ktére
podniosg poziom Twojej oferty kawowej.

Maszyny do lodéw Stalgast by Ice Team + wsparcie wdrozeniowe
Otrzymasz profesjonalne wsparcie przy uruchomieniu i wdrozeniu urzadzenia
w Twoim lokalu. Ptynny start, pewnos$¢ dziatania i praktyczne wskazéwki na dobry

/"’ \ poczatek pracy.

Urzadzenia Robot Coupe + profesjonalne szkolenia posprzedazowe

. . - . . . . TO NIE TYLKO ZAKUP - TO
o Szkolenia, ktére pokazujg, jak maksymalnie wykorzysta¢ potencjat szatkownic, W UMIEJETNOSE

= blenderéw, mikseréw i miesiarek. Pracuj szybciej, precyzyjniej i bardziej efektywnie.
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